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MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025
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MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

Les 4 Collines Castelmaurou
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MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

Les 4 Collines Castelmaurou
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MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

Les 4 Collines Castelmaurou
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LUNDI Ol DECEMBRE

MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

Les 4 Collines Castelmaurou
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LUNDI 08 DECEMBRE

MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

MARDI 09 DECEMBRE

Les 4 Collines Castelmaurou

MERCREDI 10 DECEMBRE

JEUDI Il DECEMBRE

VENDREDI 12 DECEMBRE

BOUILLON VERMICELLE COLESLAW CREPE AU FROMAGE SALADE VERTE BIO AUX OLIVES @ SALADE DE QUINOA §

, POISSON FRAIS CURRY LAIT DE PASTA PRIMAVERA FILET DE POULET DU GERS SAUCE %gb

MERGUEZ @ PORC DE L'AVEYRON AU CARAMEL @ coco @ ( PATES DU LAURAGAIS ) @ IVOIRE @ g
LENTILLES A LA MAROCAINE @ RIZ BIO CANTONNAIS @ BOULGOURBIO @ GRATIN DE CHOUX FLEURS FRITES 5
CAROTTES A LA CORIANDRE DUO DE HARICOTS HARICOTS PLATS %
<

YAOURT BIO A LA VANILLE @ PETIT MOULE FROMAGE BLANC PETIT SUISSE AUX FRUITS é
FRUITS DE SAISON CREME DESSERT VANILLE FRUITS DE SAISON GATEAU D'ANNIVERSAIRE O FRUITS DE SAISON 4

%

PRODUITS BIO @

PECHE DURABLE

@

=

RECETTE DU CHEF O

PRODUITS LOCAUX @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

PRODUITS LABELLISES @

RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 31300 TOULOUSE




LUNDI I5 DECEMBRE

VELOOTE DE CAROTTES AU CUMIN

MENUS DU 03/11/2025 AU 19/12/2025

Les 4 Collines Castelmaurou
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